
Mittagsmenü
Montag bis Freitag von 11:30 bis 14:30 Uhr, außer Feiertag

Bunter Salat (Beilage: Baguette) Euro

M1. Salat mit Sojasprossen & Hähnchen 6,20
Mixed salad with soybean sprouts & chicken

M2. Salat mit Glasnudeln & Hähnchen 6,50
Mixed salad with glass noodles & chicken

Vegetarische Reisgerichte

M3. Gemüse-Curry, leicht scharf 6,20
Vegetables in curry sauce, spicy

M4. Gebratener Tofu mit Gemüse 6,50
Fried Tofu with vegetables

M5. Reisbandnudel gebraten 6,50
mit Sojasprossen und Broccoli
Rice noodles with soybean sprouts, broccoli

Aus dem Wok

M6. Gebratene Eiernudeln 6,50
mit Hühnerfleisch und Gemüse
Stir-fried noodles with chicken, vegetables

M7. Gebratener Reis 6,50
mit Hühnerfleisch und Sojasprossen
Stir-fried rice with chicken, soybean sprouts

Reisgerichte mit Fisch & Ente

M8. Knuspriges Pangasius-Fischfilet 7,20
in süßsaurer Sauce mit Gemüse
Crispy catfish in sweet-sour sauce, vegetables

M9. Knusprige Ente 7,90
in Ingwer-Sauce mit Gemüse
Crispy duck in ginger sauce with vegetables

Reisgerichte mit Rind Euro

M10. Gebratenes Rindfleisch 6,70
mit Broccoli und Sojasprossen
Stir-fried beef with broccoli, soybean sprouts

M11. Rindfleisch in Curry-Sauce 6,70
mit Gemüse, leicht scharf
Beef in spicy curry sauce with vegetables

M12. Gebratenes Rindfleisch 6,70
mit frischer Ananas, Zwiebeln, leicht scharf
Stir-fried beef with pineapples, onions, spicy

Reisgerichte mit Schwein

M13. Gebratenes Schweinefleisch 6,50
mit Gemüse in Satésauce
Stir-fried pork with vegetables in sate sauce

M14. Gegrilltes Schweinefleisch 6,50
mit Galangawurzel, Reisnudelsalat, pikant
Grilled pork with galanga root & rice noodles

M15. Gebratenes Schweinefleisch 6,50
mit Sojasprossen und Bambus

Stir-fried pork with soybean sprouts,bamboo shoots

Reisgerichte mit Hähnchen

M16. Hähnchen-Curry mit Gemüse 6,50
Chicken in curry sauce with vegetables

M17. Knuspriges Hähnchen süßsauer 6,50
mit frischer Ananas
Crispy chicken sweet-sour with pineapples

M18. Pfannengerührtes Hähnchen 6,50
in Ingwersauce mit Gemüse
Stir-fried chicken in ginger sauce, vegetables

Zu jedem Gericht servieren wir eine Tages-Vorspeise (Suppe/Salat) oder Espresso 



                               Suppen - Soups
100 MIẾN GÀ - Glasnudelsuppe      3,80 €

Eine klare Hühnerbrühe mit Hähnchenbrustfilet und Frühlingszwiebeln
Glass noodle soup with chicken and spring onions

101 BÚN RIÊU - Eine feine und würzige Suppe aus dem norden des Landes      4,50 €
mit Krebsfleisch, Sojasprossen, Tomaten, Reisnudeln, Koriandergrün und Salatstreifen, pikant 
Crab meat and vermicelli soup à la Hanoi with tomato, fresh coriander, salad, spicy

102 CANH CÁ - Fischsuppe 4,50 €
mit frischer Ananas und frischen Kräutern, pikant
Hot and spicy fish soup with pineapple and soybean sprouts

103 Scharfsaure Suppe mit Entenfleisch und Koriandergrün                                               3,80 €
Sweet-and-sour soup with duck meat and fresh coriander                                                              

104 Wan Tan Suppe mit Lauchzwiebeln, Ingwer und Koriandergrün 3,80 €
Wan Tan soup with ginger and fresh coriander

                               Vorspeisen - Starters
199 Sojasprossen-Salat mit Sesam-Honig, Krabbenbrot und gehackten Erdnüssen 4,60 €

Soybean sprouts salad with sesame-honey, shrimp chips and minced peanut

200 Grüner Salat, Sojasprossen, Gurken und Tomaten mit einem Hausdressing 4,90 €
Green salad, soybean sprouts, cucumber, tomato with house made dressing

201 Glasnudelsalat mit Hühnerfleisch und asiatischen Kräutern, leicht scharf                  5,80 €
Glass noodle salad with chicken and asia herbs, spicy                                      

202 Papaya-Salat mit Garnelen, Krabbenbrot, frischen Kräutern, leicht scharf                  6,90 €
Papaya salad with shrimps, shrimp chips and asia herbs, spicy                                     

203 Süßkartoffelküchlein gebacken mit Garnelen                                       6,20 €
Crispy sweet potato fritters with shrimps                                       

204 Vietnamesische Frühlingsrollen mit der pikanten Limetten-Fisch-Sauce 4,90 €
Cryspy vietnamese spring rolls with crabmeat and a spicy fish sauce

205 Frische Sommerrollen mit Tofu 4,90 € / Schweinefleisch 5,50 € / Garnelen 6,20 €
Fresh summer rolls with Tofu  4,90 € / Pork 5,50 € / shrimps 6,20 €

206 Wan Tan gebacken, mit Fleisch- und Garnelenfüllung 4,90 €
Crispy Wan Tan filled with pork and shrimps

208 Variation aus 3 hausgemachten Häppchen/Fingerfoods Ihrer Wahl 7,90 €
Variation of 3 Fingerfoods of your choice
1 - Süßkartoffelküchlein gebacken mit Garnelen  -  Crispy sweet potato fritters with shrimps
2 - Vietnamesische Frühlingsrolle  -  Cryspy vietnamese spring roll
3 - Frische Sommerrolle mit Schweinefleisch  -  Fresh summer rolls filled with pork
4 - Glasnudelsalat mit Hühnerfleisch  -  Glass noodle salad with chicken
5 - Knusprige Wan Tan  -  Crispy Wan Tan



                          Vietnamesische Speisen
                                             Vietnamese Specialties

300 BÁNH XÈO - eine Spezialität aus dem Süden des Landes 9,20 €
Reispfannkuchen gefüllt mit Garnelen, Hühnerfleisch, Sojasprossen und Limetten-Fisch-Sauce
Vietnamese Crêpe with shrimps, chicken, soybean sprouts and lemon-fish-sauce

301 PHỞ - Die beliebteste Reisnudelsuppe in Vietnam - als Hauptspeise 8,90 €
aus würziger Rinderbrühe mit Ingwer, Sternanis und Nelken verfeinert und Rindfleisch
Vietnamese beef and rice noodle soup (main course)

302 PHỞ XÀO - Reisbandnudel gebraten mit Rindfleisch und Gemüse 10,50 €
Stir-fried rice noodles with beef and vegetables

303 BÚN CHẢ - gegrilltes Schweinefleisch mit vietnamesischen Frühlingsrollen 12,90 €
dazu Reisfadennudeln, Zwiebeln, Salatstreifen und die pikante Limetten-Fisch-Sauce
Grilled pork with vietnamese spring rolls, vermicelli, salad and lemon-fish-sauce 

304 MÌ DÒN -  knusprige Eiernudeln mit Garnelen, Tintenfisch, Rindfleisch & Gemüse      13,20 €
Crispy noodles with shrimps, squid, beef and vegetables

305 MÌ XÀO GÀ - gebratene Eiernudeln mit Hühnerfleisch und Gemüse 9,50 €
Stir-fried noodles with chicken and vegetables

306 GÀ XẢ ỚT - Hähnchen gebraten mit Zwiebel, Zitronengras, Chili und Duftreis 11,50 €
Stir-fried chicken with onions, lemongrass, chili und jasmin rice, spicy

307 GÀ CÀRI - Hühnerbrustfilet in Curry-Sauce 11,50 €
mit Bambus, Paprika, Kokosmilch und Basilikum, leicht scharf, dazu Duftreis
Chicken curry with bamboo shoots, pepper, coconut milk, basil and jasmin rice, spicy

308 GÀ NGŨ VỊ - knuspriges Hähnchen in 5 Gewürzen mit Gemüse und Duftreis 10,50 €
Crispy chicken in 5 spices with vegetables and jasmin rice

309 GÀ CHUA NGỌT - Knuspriges Hähnchen süßsauer 12,90 €
mit frischer Ananas und Paprika, leicht scharf, dazu Duftreis 
Crispy chicken in a spicy sweet-sour sauce with pineapple and jasmin rice

310 GÀ TÔM MĂNG CHUA - Hühnerfleisch und Garnelen auf Wok 13,20 €
mit saurem Bambus, Lauchzwiebeln und Koriandergrün, dazu Duftreis
Stir-fried shrimps and chicken with sour-bamboo shoots, spring onions, fresh coriander & rice



                       ...  Vietnamesische Speisen

315 BÒ XÀO HÀNH - gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln, Paprika & Reis, scharf 12,90 €
Stir-fried beef with onions, paprika & rice, hot

316 BÒ LÁ LỐT - Rindfleisch in Wild-Betel-Blättern gegrillt 12,90 €
mit Reisfadennudeln, Salatstreifen und frischen asiatischen Kräutern
Grilled Beef in Wild Betel Leaves, served with vermicelli, fresh asia-herbsand lemon-fish-sauce

317 BÚN BÒ - pikantes Rindercurry in Zitronengras-Marinade 12,90 €

mit Reisfadennudeln, Salatstreifen und frischen asiatischen Kräutern
Piquant lemongrass-beef in curry sauce, served with v+B23ermicelli, salad and fresh asia-herbs

320 VỊT CHIÊN CAM - knusprige Ente mit Gemüse und Orangensauce, Duftreis 13,60 €
Crispy duck with vegetables, orange sauce and jasmin rice

321 VỊT CHUA NGỌT - knusprige Ente süßsauer mit frischer Ananas, Duftreis 13,60 €
Crispy duck sweet-sour with pineapple and jasmin rice

322 VỊT XÀO RAU - knusprige Ente mit Gemüse, dazu Duftreis 13,60 €
Crispy duck with vegetables and jasmin rice

323 VỊT CÀ RI - knusprige Ente in Currysauce mit Bambus, Duftreis, leicht scharf 13,60 €
Crispy duck in curry sauce with bamboo shoots and jasmin rice, spicy

325 HEO RIỀNG MẺ - gegrilltes Schweinefleisch mit frischer Galangawurzel 11,80 €
Kurkuma, Kayang-Kräutern, Salat, Reisnudeln und der pikanten Limetten-Fisch-Sauce
Grilled pork with fresh galanga root /curcuma, vermicelli, salad, fresh herbs & spicy fish sauce

326 HEO NEM NƯỚNG - gegrillte Schweinebällchenspieße 11,80 €
mit Reisnudeln, Salat, Asia-Kräutern und einer pikanten Erdnußsauce
Grilled meatballs (pork) with vermicelli, salad, fresh herbs and a spicy peanut sauce

330 CÁ CHIÊN - knuspriges Pangasius-Fischfilet süßsauer mit Gemüse und Duftreis 12,60 €
Crispy Pangasius fish filets sweet-sour with vegetables and jasmin rice

331 TÔM RIM THỊT - Riesengarnelen  in einer karamellisierten Sauce 16,80 €
mit Schweinefleisch & Frühlingszwiebeln,  dazu eingelegte Sojasprossen und Duftreis
Shrimps with pork & spring onions in a caramelized sauce, pickled soyabean sprouts & rice



                           Eurasisches & Traditionelles
                                               -  Eurasian & Local Traditional  -

349 Blattsalat mit gebratenem Hähnchen und vietnamesischen Frühlingsrollen 9,90 €
Green salad with stir-fried chicken and vietnamese spring rolls

350 Schwäbische Maultaschen mit Speckzwiebelsauce und kleinem Blattsalat 9,90 €
Swabian ravioli with roasted onions and salad

351 Schweineschnitzel Wiener Art mit Pommes Frites und Salat 9,90 €
Schnitzel from pork with french fries and salad

352 Rahmige Kässpätzle mit Schmälzzwiebeln und kleinem Salat 8,90 €
Creamy "Cheese Spaetzle" with roasted onions and salad

                                          Vegetarisch
                                                            -  Vegetarian  -

400 Gemüse-Curry mit Zuckerschoten, Broccoli, Bambus, dazu Duftreis 9,50 €
Vegetable-Curry with snow peas, broccoli, bamboo shoots and jasmin rice

401 Reisbandnudeln aus dem Wok mit Sojasprossen und Brokkoli 8,90 €
Stir-fried rice noodles with soybean sprouts and broccoli

403 Gegrillter Tofu in LOT-Blättern mit Minze, Koriander und Reisnudeln, leicht scharf 9,50 €
Grilled tofu wrapped in LOT-leaves with mint, coriander and vermicelli, piquant

404 Pfannengerührte Glasnudel mit Morcheln, Wok-Gemüse und Tofu 10,50 €
Stir-fried glass noodles with morel, vegetables and tofu

405 Tofu gebraten in Currysauce, leicht scharf, dazu Duftreis 9,90 €
Fried tofu in a spicy curry sauce, served with jasmin rice

406 Gebratener Reis mit Tofu, Sojasprossen und Gemüse 8,90 €
Fried rice with tofu, soybean sprouts and vegetables

                                Für den kleinen Hunger
                                                                -  Snack  -

410 gebratener Reis mit Hühnerfleisch und Gemüse 7,60 €
Fried rice with chicken and vegetables

411 Portion Pommes Frites 2,80 €
French fries

412 Eine frische Sommerrolle mit Schweinefleisch und Salat, dazu Erdnußsauce 3,90 €
fresh spring roll with pork and salad, served with a spicy peanut sauce



                                 Nachspeisen / Desserts

500 Mungbohnen-Pudding 4,20 €
Hausgemachte Süßspeise aus Mungbohnen mit Kokosmilch

501 Pandanus-Panna-Cotta mit frischen Früchten 4,20 €
Pandanus-Panna-Cotta with fresh fruits

502 Banane gebacken mit Sesam-Honig und Vanilleeis 4,20 €
Baked banana with sesame-honey and a vanilla ice cream ball

503 Apfelküchle mit Zimtzucker und Vanilleeis 4,20 €
Apple bagel with cinnamon sugar and a vanilla ice cream ball

504 Gemischstes Eis mit Sahne 4,20 €
Mixed ice cream with whipped cream

Ingwer
... es wird bei der vietnamesischen Küche die frische Wurzel verwendet. Der Ingwer besitzt viele
gesundheitsfördernde Wirkungen, die in der asiatischen Medizin schon lange Anwendung finden.

Kurkuma
... auch "gelber Ingwer" genannt, enthält nebenätherischen Ölen Curcumin, 
das ihm seine kräftige Farbe verleiht.

Nước Mắm
... eine fermentierte Fischsauce, sehr protein- und vitaminreich (Vitamin B),
Würzbasis für zahlreiche Gerichte. Mit Knoblauch, Chilis und Limettensaft verfeinert
wird die Limetten- Fischsauce zu verschiedenen Speisen gereicht. 

Tofu
... wird aus Sojabohnen hergestellt und enthält hochwertige, pflanzliche Proteine, Eisen, 
Kalzium und Vitamine (vor allem Vitamin E). Basis für viele vegetarische Gerichte.

Reisnudeln
…..Es gibt zwei wichtige Typen: Reisbandnudeln sind breit und flach.
Reisfadennudeln sind rund wie Spaghetti, es gibt sie in verschiedenen Stärken.

Zitronengras
.... die intensiv nach Zitronen duftenden fein gehobelten Stangen werden für Suppen , Saucen
und viele Gerichte verwendet.

Reis
... wird oft weiterverarbeitet und als Mehl zu Reisnudeln oder Reispapierblätter verarbeitet.
Reispapierblätter gewickelt genießt man z.B. Sommerrollen. Auch die vietnamesischen
Frühlingsrollen werden in Reispapierblättern gerollt, danach frittiert.



                         Offene Weine / Wine by the glass
                                         -  Hochwertige Weine Domberger  -

Weißweine / White Wine Rotweine / Red Wine

Grüner Veltliner  - Österreich - 0,20 l 3,30 € Bordeaux Rouge AC   - Frankreich - 0,20 l 3,60 €

trocken, dezentes strohgelb, fruchtiges Bukett, spritzig Château La Gregoire, körperreich, lebendig, trocken.

Chadonnay         - Frankreich - 0,20 l 3,60 € Trollinger   - Würtemberg / Deutschland - 0,20 l 3,60 €

ein fruchtiger, körperreicher Wein Der frisch-fruchtige Trollinger steht in voller Harmonie
mit dem gehaltvollen Lemberger.

Silvaner       - Franken / Deutschland - 0,20 l 3,60 € Merlot                              - Frankreich - 0,20 l 3,60 €

klassischer fränkischer „Schoppenwein“, trocken Bouchard Aîné & Fils, trocken

Riesling Classic - Pfalz / Deutschland - 0,20 l 3,60 € Salice Salentino       - Apulien / Italien - 0,20 l 3,60 €

feine Frucht und Eleganz, harmonisch im Spiel von Säure, San Marzano, trocken, intensives fruchtiges Bouquet
Restsüße und Körper. nach Kirschen und Zwetschgen

Rosé           - Vaucluse / Frankreich - 0,20 l 3,60 € Sangiovese                 - Molise /Italien - 0,20 l 4,00 €

trocken, fruchtig Di Majo Norante, trocken, hervorragende Qualität

                     Flaschenweine 0,75 l / Bottle of Wine

Weißweine / White Wine Rotweine / Red Wine

Grüner Veltliner                    - trocken / dry - 16,90 € Duca San Felice                         - trocken / dry - 18,90 €
Weingut Leth, Österreich, Cabernet Librandi, Kalabrien-Italien
Würze und reduktive Frucht in der Nase, Gaglioppo-Rebe, Duftiges Bukett von Blumen und
nussig-pfeffriger Geschmack. Früchten, sehr zugänglich mit weichen Tanninen

und sehr viel Frucht. „2 Gläser“ im Gambero Rosso
Rosé - Le Petit Closi            - trocken / dry - 16,90 €
Gustave Lorentz,  Bergheim/Frankreich Château de MONTGUÉRET   -  trocken / dry - 20,60 €
Rebe Cinsault, Grenache Noir und Syrah. Vin de Loire, SAUMUR, Frankreich
Kirschrot und Himbeere, kräftiger Körper. Cabernet Franc-Traube
und Himbeere, kräftiger Körper. seidiges Bukett, fruchtige Frische

Elsässer Riesling AC          - trocken / dry - 21,90 € Chianti D.O.C.G                         - trocken / dry - 21,90 €
Gustave Lorentz, Bergheim/Frankreich Castello di Poppiano, Toskana, Italien
Frisch und fruchtiger Riesling, Wundervolles Wein-Erlebnis von den Kalkböden des Chianti
am Gaumen sehr ausgewogen mit Aromen von Schwarzkirschen, Schokolade, Zimtnoten



                                                Aperitif
Prosecco 0,1 l 2,90 € Reiswein Sake (warm) 5 cl 2,90 €
Prosecco mit Mangosaft 0,1 l 3,00 € Pflaumenwein (kalt / warm) 5 cl 2,90 €
Martini, Sherry, Portwein 5 cl 3,00 € Campari (*) Orange 4 cl 3,80 €

                                                   Biere
(*) mit Farbstoffe

           
Scheyern Export dunkel   0,50 l 3,00 € Hell vom Faß 0,30 l 1,80 €
Scheyern Weiße dunkel 0,50 l 3,00 € Hell vom Faß 0,50 l 2,80 €
Scheyern Doppelbock Dunkel 0,50 l 3,00 € Hefeweizen vom Faß 0,30 l 1,90 €
Radler 0,50 l 2,80 € Hefeweizen vom Faß 0,50 l 2,90 €
Ruß hell 0,50 l 3,00 € Pils vom Faß 0,30 l 2,70 €
Ruß dunkel 0,50 l 3,20 € Leichtes Hefeweizen 0,50 l 2,90 €
Cola-Weizen 0,50 l 3,20 € Alkoholfreies Bier / Weizen 0,50 l 2,80 €

                                             Kalte Getränke

             Limonaden           Mineralwasser
Bionade Litschi 0,33 l 2,30 € Selters Classic 0,25 l 2,10 €
Bionade Kräuter 0,33 l 2,30 € Selters Classic 0,75 l 4,30 €
Bionade Holunder 0,33 l 2,30 € Selters Naturell 0,25 l 2,10 €
Bionade Ingwer-Orange 0,33 l 2,30 € Selters Naturell 0,75 l 4,30 €

Orangensaft 0,20 l 2,20 € Coca Cola / Fanta / Sprite / Spezi 0,20 l 2,00 €
Apfelsaft, Apfelschorle 0,20 l 2,10 € Coca Cola / Fanta / Sprite / Spezi 0,40 l 2,90 €
Apfelsaft, Apfelschorle 0,40 l 2,80 € Coca Cola Light / Zero 0,20 l 2,00 €
Johannisbeerschorle 0,40 l 3,00 € Coca Cola Light / Zero 0,33 l 2,60 €
Weinschorle rot / weiß 0,40 l 3,90 €

                                            Heiße Getränke
                 Kaffee Tee 
Tasse Kaffee Creme 2,00 €  Yogi-Tee Ingwer Zitrone 2,00 €
Tasse Milchkaffee 2,50 € Yogi-Tee Minz-Zitrone 2,00 €
Espresso 1,90 € Yogi-Tee Glücks Tee 2,00 €
Espresso doppelt 2,50 € Yogi Grüntee mit Kräutern, Kombucha 2,00 €
Cappuccino 2,30 € Feinster Darjeeling-Schwarztee 2,00 €
Latte Macchiato 2,50 € China Jasmintee 2,00 €

                                                  Digestifs
Grappa Obstbrände, Kräuter
Grappa Contadino 41% 2 cl 2,90 € Schwarzwälder Kirschwasser, Williams 2 cl 2,90 €
Grappa di Barbera D'asti 41% 2 cl 3,00 € Ramazotti 4 cl 3,20 €
Weinbrand, Cognac Fernet Branca, Mentha 4 cl 3,20 €
Metaxa ***** 2 cl 2,60 € Asiatische Spezialität
Remy Martin V.S.O.P. 2 cl 3,50 € "Ruou Nep Moi" Klebreisschnaps 2 cl 3,00 €
Hennessy Qualite Rare 2 cl 4,10 € "Mei Kuei Lu“ Rosenblütenschnaps 2 cl 3,00 €
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